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¢ IR INOS MENUS|

Le bio au coeur de notre prestation Bio
Des repas qui évoluent avec les enfants :

Des produits frais et bruts travaillés par nos soins

: Composition, texture & goUt
X Des produits locaux et de saison 2 =

: S Des découvertes pour favoriser I'éveil du goGt
Toutes nos viandes origine France

Elaborés par des diététiciennes spécialisées

Du jambon Label Rouge }

Respect des recommandations nutritionnelles petite
enfance

NOTRE SAVOIR-FAIRE CULINAIRE

Des équipes de cuisine spécialisées en petite enfance

R Du poisson MSC certific péche durable
Ni additif, ni OGM, ni huile de palme

/ﬁ

k/-""”f’ Des fruits et légumes frais cuisinés tous les jours

. Des sauces cuisinées de facon traditionnelle
Nous avons fait le choix de livrer nos repas en bac inox : . :
réutilisable a I’infini et sans transfert! Des viandes cuites a basse température pour une texture tendre

Des compotes fraiches a base de pommes bio francaises

Le meilleur choix pour la santé des enfants
Des recettes controlées en sel, sucre, et matiéres grasses

Supprimer le plastique de notre prestation s’inscrit dans une
démarche toujours plus respectueuse de

. Des patisseries confectionnées par nos soins
I’environnement



https://drive.google.com/file/d/1SU7OghaI21JK88XF9NWnq1tgNx--ri2a/view?usp=share_link

